
210° Erkundung ORTSWEINE Lemberger Rosé
trocken

Jahrgang 2025

Rebsorte Lemberger

Weinart Roséwein

Qualitätsstufe Deutscher Qualitätswein

Geschmack trocken

Lage / Produktlinie Brackenheim

Inhalt 0,75

Artikelnummer 169

Flaschen-EAN 4012172714827

ANALYSEWERTE

Alkoholgehalt (%vol.) 11,5

Restzucker (g/l) 6,1

Säure (g/l) 5,2

Trinktemperatur 10°C - 12°C

Allergene Hinweis enthält Sulfite

WEINBESCHREIBUNG

FRISCH. FRUCHTIG. CHARAKTERSTARK.
Vom Geheimtipp zum Top-Favoriten – dieser Lemberger Rosé aus Brackenheim
setzt neue Maßstäbe. In der Heimat der besten Lemberger-Trauben wächst ein
Wein, der perfekt die Balance zwischen Frische, Eleganz und Stil verkörpert.
Direkt nach der Lese schonend gekeltert, entsteht der typische Rosé: zart
lachsrosa und strahlend im Glas. Das Bouquet verführt mit Aromen von Erdbeeren
und Kirschen, die den ersten Eindruck auf dem Gaumen unterstreichen – trocken,
fruchtig und mit einer milden Säure, die den Geschmack abrundet.
Ein perfekter Begleiter für den Herbst – ideal zu leichten Gerichten wie einem
Flammkuchen mit Kürbis, Birne und Nüssen oder einfach zum Genießen an
sonnigen Tagen.
210° ORTSWEINE - Charakterweine mit klarer Kante.

Allergener Hinweis: enthält Sulfite


