
210° Erkundung BIO Perlwein mit zugesetzter
Kohlensäure weiß (VEGAN)

Rebsorte Weißwein

Geschmack trocken

Inhalt 0,75

Artikelnummer 120

Flaschen-EAN 4012172706310

ANALYSEWERTE

Alkoholgehalt (vol.%) 11,5

Restzucker (g/l) 17,0

Säure (g/l) 5,5

Trinktemperatur 8°C - 10°C

Allergene Hinweis enthält Sulfite

WEINBESCHREIBUNG

Bio Perlwein mit zugesetzter Kohlensäure / DE-ÖKO-003
Ein zarter Duft, erinnernd an Birne und Quitte, macht ihn sehr interessant. Auch
geschmacklich wirkt er weich und cremig, dank dem Weißburgunder und dem
Gewürztraminer. So wird dieses Produkt zu einer einmalig schön wirkenden und
prickelnden Begegnung. Genießen Sie unseren Secco zu leichten Sommersalaten oder
einfach solo.

Veganer Wein:
Beim Ausbau von „veganen“ Weinen wird darauf verzichtet, die Gelatine, also tierisches
Eiweiß, zur Harmonisierung einzusetzen. Stattdessen wird pflanzliches Eiweiß
eingesetzt.


